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CARDÁPIO

CHEGA AO ALTÍSSIMO
O Restaurante Altíssimo está oferecendo um cardápio sazo-

nal temático, inspirado na culinária espanhola, desde o fim de 
maio. A novidade dá continuidade à proposta gastronômica de 
“volta ao mundo”, já apresentada em experiências anteriores, e 
chega em sintonia com os dias mais frios, trazendo pratos mais 
aconchegantes, marcantes e ricos em sabores.

“A gastronomia da Espanha é cheia de história, sabor e influ-
ências mediterrâneas e árabes. Ela valoriza ingredientes frescos, 
azeite de oliva, frutos do mar, especiarias e pratos marcantes, 
como paella, tapas e tortilla espanhola. Mais do que comida, a 
culinária espanhola celebra o prazer de compartilhar momentos. 
E foi justamente nessa atmosfera que este menu foi inspirado: 
sabores acolhedores, intensos e feitos para ser aproveitados 
sem pressa”, destaca a chef Andréa Corvelloni,  
que assina o menu.

O cardápio espanhol está disponível 
no Restaurante Altíssimo de terça a 
sexta-feira, a partir das 19h.
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O cardápio reúne entradas e pratos principais que revisi-
tam clássicos da culinária espanhola, em versões adaptadas 
ao paladar brasileiro pela equipe do Altíssimo. 

Entre as entradas o destaque fica para as Croquetas 
de Jamón, familiar ao gosto brasileiro, mas reche-
adas com presunto cru, que remete aos sabores 
tradicionais da Espanha. Já o Pan con Tomate 
e Jamón aposta na simplicidade e no bom 
gosto de uma das combinações mais em-
blemáticas da gastronomia espanhola. 

Nos pratos principais, a tradicional 
Paella Valenciana marca presença 
em sua versão mais completa, 
combinando frutos do mar, fran-
go, linguiça e lombo suíno. Outro 
destaque é o Cerdo Braseado, 
com copa lombo cozida lenta-
mente no vinho tinto, servida 
no próprio molho com polenta 
cremosa e cogumelos. 

Para encerrar a experiên-
cia, o menu traz sobremesas 
pensadas especialmente 
para os dias mais amenos da 
temporada. Além da clássi-
ca Torta de Queso Basca, o 
cardápio inclui Crema Cata-
lana e Churros y Ganache.

¡Buen Provecho!




